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CATULGHINA 9.50

ALICI MARINATE, RUCOLA, CIPOLLA DI TROPEA

PROSCIUTTO CRUDO/COTTO T
A SCELTA TRA CRUDO O COTTO

CRUDO E MOZZARELLA 8.00
CRUDO MOZZARELLA E RUCOLA 8.s0
CRUDO MOZZARELLAE POM. 8.0
CRUDO STRACCHINO E RUCOLA 9-00
STRACCHINO E RUCOLA 8.00
TORTELLINI AL RAGU 2
PENNE AL POMODORO 6.50
PENNE AL RAGU BABY e

BABY COTOLETTA DI POLLO 13.50
ALLA MILANESE CON PATATINE

CLASSIC BURGER CON PATATINE 13.00

CORONA/BUD/CERES L 5.50
ESTRELLA DAURA (NO GLUTINE) 6.50
ERDINGER WEIZEN (socL) 6.50
AUGUSTINER EDELSTOFF (socL) 7.5
VIOLA BIONDA (75cL) ARTIGIANALE 16.00

VIOLA ROSSA RED ALE 16.00
(0,75CL) ARTIGIANALE

VIOLA NUMEROTRE PALE ALE  16.50
6.9% (0,75CL) BIRRA ARTIGIANALE

BIRRA ALLA SPINA

FORST KRONEN (20cL) 5.2% 4 .50
FORST KRONEN (4ocL) 5.2% 6.00
WEIHENSTEPHAN (50cL) 5.4% 6.50

ACQUA (75cL) 3.00
BIBITE IN LATTINA 3.50
COCA COLA ALLASPINA (50CL) 4.5
SUCCHI DI FRUTTA 4.00
AMARI GRAPPE E WHISKY da4.00
CAFFE 2.00

SPRITZ APEROL 7.00
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DEGUSTAZIONE DI MARE 20.00

6 ASSAGGI DI ANTIPASTI DI MARE FREDDO
INSALATA DI MARE 1400

SEPPIE E GAMBERI COTTI AL VAPORE

LE ALICI DELLA MIA NONNA 14.00
ALICI CON CIPOLLA DI TROPEA E MISTICANZE DI CAMPO
PENTOLACCIA 24 .00
BRODETTO DI CROSTACEI E MOLLUSCHI

TARTARE DI TONNO 20.00
COZZE MARINARA /TARAN- 13.00
TAGLIOLINI Al FRUTTI DI MARE 16.00

PASTA FATTA IN CASA CON MOLLUSCHI E CROSTACEI

SPAGHETTI ALLE VONGOLE  14.00

SPAGHETTI CLASSICI CON VONGOLE

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 14.00

SPAGHETTI ALLAI CARBONARA DI PESCE

STROZZAPRETI ALLE CANOCCHIE 14.50

STROZZAPRETI CON CANOCCHIE

PASSATELLI ALLa MARCHIGNOLA  16.00

BOCCONCINI DI RANA PESCATRICE, SEPPIA, MELANZANE E PACHINO

RISOTTO ALLA PESCATORA 2pes10.50

ROSATO CON FRUTTI DI MARE (minimo 2 persone)

GNOCCHI GAMBERI E ZUCCHINE 14.00

ROSATO CON FRUTTI DI MARE (minimo 2 persone)

> GRIGLIATA MISTA 27.00

GRIGLIATA DI PESCATO DEL GIORNO

> SPIEDINI DI PESCE 4 Pz 19.00

2 DI GAMBERETTI E 2 DI CALAMARII

> FRITTURA 18.50

GAMBERI, CALAMARI E VERDURE CROCCANTI

COPERTO ....€2.50

Pasta pizza e piadina senza glutine + ..€ 2.00

Per informazione sugli allergeni rivolgersi al personale.
Alcuni prodotti possono essere congelati
surgelati in base alla reperibilita.*




> BATTUTA DI FASSONA 16.00 < MARGHERITA 700
MOZZARELLA E POMODORO
CRUDO E BUFALA 1400 ¢ NAPOLI o
: MOZZARELLA, POMODORO, ACCIUGHE, CAPPERI ED ORIGANO
* MARINARA 6.00
POMODORO, AGLIO, OLIO E PREZZEMOLO
5 > ¢ CAPRICCIOSA 8.
X ;I,-ASATAGFAI\_TiﬁI\-II—CESI;IC_OE Q‘GIB EA;ASEOU 13.50 )i Z)Z;A;;Lg IPg/lICilDIORO, FUNGHI, CARCIOFI, PCOTTO E PEPERONI9 i
¢ SPAGHETTI ALLA CARBONA-  13.00 0 MOZZARELLA, POMODORO, CARCIOFI, FUNGHI, P.COTTO ED OLIVE -
SPAGHETTI CON UOVO PARMIGIANO E GUANCIALE  DIAVOLA 8.
RAVIOLI ALLA SICILIANA 1400 7~ MOZZARELLA, POMODORO, SALAME PICCANTE .
CON MELANZANE POMODORINI E BASILICO » COTTO/CRUDO 8.
X GNOCCHI ALLA SORRENTINA  14.s0 & MOZZARELLA, POMODORO, COTTO / CRUDO
GNOCCHI DI PATATE CON POMODORO MOZZARELLA E BASILICO » WURSTEL E PATATINE 9.6
X STROZZAPRETI FUNGHI E SALsICCIA 1400 & MOZZARELLA, POMODORO, WURSTEL E PATATINE -
STROZZAPRESTI CON PANNA , FUNGHI E SALSICCIA ~ EUNGHI 8.0
X .
MOZZARELLA, POMODORO E FUNGHI FRESCHI
¢ ORTOLANA 10.
& MOZZARELLA, POMODORO, MELANZANE, ZUCCHINE, FUNGHI € RUCOLAOO
¢ PARMIGIANA 10.
> TAGLIATA DI MANZO 23.00 7~ MOZZARELLA, POMODORO, MELANZANE, GRANA E PROSCIUTTO COTTOOO
~ FUNGHI E P. CRUDO /COTTO  10.00
xX TAGLIATA DI MANZO 25.00 MOZZARELLA, POMODORO, FUNGHI E PROSCIUTTO COTTO O CRUDO
RUCOLA GRANA E POMODORINI ~ FUNGHI E SALSICCIA 10.00
X COSTATA DI MANZO 18.00 MOZZARELLA, POMODORO, FUNGHI E SALSICCIA
A A > TONNO E CIPOLLA 10.00
p 4 COTOLETTA 13.50 MOZZARELLA, POMODORO, TONNO E CIPOLLA
N > FRUTTI DI MARE 13.00
o TAGLIATA DI PETTO DI 15.00 POMODORO E FRUTTI DI MARE (MOZZARELLA SU RICHIESTA)
CON RUCOLA GRANA E PENDOLINI ~ GAMBERI E ZUCCHINE Moo
pd MOZZARELLA, POMODORO, GAMBERI E ZUCCHINE
* MERAVIGLIA 12.00
POMODORO, MOZZARELLA, GAMBERETTI, RUCOLA E SALSA ROSA
! GRATINATA 1.00
- 4 POMODORO, MOZZARELLA, MELANZANE, ZUCCHINE E PENDOLINI
X INSALATA MISTA 5.00 * RADANETA 12.00
LATTUGA, POMODORI E CAROTE POMODORO, MOZZARELLA, BUFALA , MELANZANE, SALSICCIA E OLIVE
X PATATE FRITTE 5.00 CALZONE M.
RUSTICHE MOZZARELLA, POMODORO, FUNGHI, P.COTTO E CARCIOFI .
X VERDURE GRIGLIATE 5.00 X SBURONA 10.00
MELANZANE E ZUCCHINE POMODORO, RUCOLA E BURRATA
> VERDURE COTTE 6.50 LE BIANCHE
CON AGLIO
X LAMO 7M.
. MOZZARELLA, P.CRUDO, GRANA, RUCOLA E PENDOLINI >
- - X 4 FORMAGGI 1.00
#“D| RINFORZO" 12. ’ MOZZARELLA E 4 FORMAGGI
S INSALATA MISTA, UOVO, MOZZARELLA, OLIVE E TONNO . X REGINA .00
~¢ DEL PESCATORE 14. MOZZARELLA DI BUFALA, PENDOLINI, SALSICCIA E BASILICO
LATTUGA, CAROTE, RUCOLA, SEPPIA E GAMBERI & CONTADINA .00
* CAESAR SALAD 14. ” MOZZARELLA, SALSICCIA E PATATE
75 PETTO DI POLLO, INSALATA, POMODORI, RUCOLA, GRANA E BALSAMEE > AMALFITANA .00
MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORINI, BASILICO ED ORIGANO
X SALSICCIA E FRIARELLI 13.00

MOZZARELLA, SALSICCIA E FRIARIELLI

MOZZ. DI BUFALA + € 2.00
EXTRA MOZZARELLA + € 1.50

MOZZARELLA SENZA LATTOSIO + € 1.50




